
OFERTA MENU
CHRZCINY 2025

Pod HerbamiPod Herbami572 512 676 recepcja@podherbami.plRestauracja Hotel Pod Herbami
Frysztak, Pułanki 110



ZUPA (jedna propozycja do wyboru):
Rosół wołowo - drobiowy z makaronem
Krem sezonowy
Krem z leśnych grzybów
Krem z buraka

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE (jedna propozycja do wyboru):
Filet z kurczaka supreme z sosem tymiankowym
Schab pieczony z sosem dijon
Roladka z polędwiczki wieprzowej z grzybami, sos rozmarynowy
Filet z sandacza, salsa z pomidorów koktajlowych, kaparów, cebuli
szalotki i szałwii
Karkówka pieczona z sosem agrodolce

DODATKI (jedna pozycja do wyboru):
Ziemniaki puree
Ziemniaki z wody
Ziemniaki pieczone
Kopytka opiekane
Kluseczki Gnocchi z sosem z suszonych pomidorów

WARZYWA (jedna pozycja do wyboru):
Surówka colesław
Surówka z marchewki i pora
Marchewka baby w sosie pomarańczowym
Mix sałat z vinaigrette
Bukiet warzyw gotowanych
Buraczki
Karmelizowane buraki w cynamonie

(proszę wybrać jedną propozycję):

Strudel jabłkowy
Brownie z sosem angielskim
Panna cotta limonkowa
Parfait z dodatkiem czarnego bzu z sosem malinowym

OBIAD

DESER

I
cena 189 zł/os.

(danie główne serwowane)

Kawa, herbata, woda, soki

NAPOJE



(płatna według wyboru):

Pizza Margherita (połówka) – dla dzieci – 15 zł / os.
Barszczyk czerwony z pasztecikiem – 18 zł / os.
Zupa gulaszowo – wieprzowa – 25 zł / os.
Strogonow z udźca wołowego – 32 zł / os.
Karkówka duszona, kluski śląskie, surówka z czerwonej kapusty – 35 zł / os.

PŁYTA ZIMNA

DODATKOWAKOLACJA

MENUDLA DZIECI 60zł/os.

Galaretka z drobiu
Roladka śledziowa z ogórkiem konserwowym, serem żółtym i papryką konserwową
Tortilla z kurczakiem i warzywami
Tramezzino z łososiem i serkiem koperkowym
Sałatka z serem, szynką, ananasem, jabłkiem, selerem konserwowym, porem i jajkiem
Sałatka typu greckiego z ziołowym sosem vinaigrette(sałata lodowa, pomidor, ogórek,
oliwki, ser feta)
Sałatka polska jarzynowa (jabłko, marchew, seler, pietruszka, jajko, ogórek kiszony,
groszek konserwowy, majonez)
Wędliny wiejskie
Pieczywo

Rosół wołowo - drobiowy z makaronem
Fileciki z kurczaka z frytkami lub ziemniakami i surówką
Deser lody z sosem malinowym i bitą śmietaną

Torty i ciasta dodatkowo płatne wg cennika cukierni

BUFET SŁODKOŚCI

Mus mango – 10 zł / szt.
Malinowa chmurka – 10 zł / szt.
Szarlotka – 10 zł / szt.
Leśny mech – 10 zł / szt.
Babeczki mini – 10 zł / szt.
minimum zamówienia 20 szt.
Panna cotta z mango – 10 zł / szt.
Ptysie mini – 10 zł / szt.
minimum zamówienia 20 szt.
Mini beza pavlova – 12 zł / szt.
Owoce filetowane patera – 90 zł / szt.
Tarta różne smaki – 120 zł / 12 szt.

Mini pączki – 6 zł / szt.
Donaty – 8 zł / szt.
Mus z białej czekolady – 8 zł / szt.
Mus czekoladowy – 8 zł / szt.
Mus truskawkowy – 8 zł / szt.
Lizaki bezowe – 8 zł / szt.
Lizaki lollipop – 8 zł / szt.
Creme brulee – 10 zł / szt.
Krem kokosowy – 10 zł / szt.
Tiramisu – 10 zł / szt.
Panna cotta z malinami – 10 zł / szt.
Lody w polewie – 10 zł / szt.

(Minimalna ilość zamówienia 10 sztuk z danego rodzaju)



II
cena 225 zł/os.

(dania główne na półmiskach)

ZUPA (jedna propozycja do wyboru):
Rosół wołowo - drobiowy z makaronem
Krem sezonowy
Krem z leśnych grzybów
Krem z buraka

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE (trzy propozycje do wyboru):
Filet z kurczaka supreme z sosem tymiankowym
Schab pieczony z sosem dijon
Roladka z polędwiczki wieprzowej z grzybami, sos rozmarynowy
Filet z sandacza, salsa z pomidorów koktajlowych, kaparów, cebuli
szalotki i szałwii
Karkówka pieczona z sosem agrodolce
Noga z kaczki z sosem rozmarynowym

DODATKI (dwie pozycje do wyboru):
Ziemniaki puree
Ziemniaki z wody
Ziemniaki pieczone
Kopytka opiekane
Kluseczki Gnocchi z sosem z suszonych pomidorów

WARZYWA (dwie pozycje do wyboru):
Surówka colesław
Surówka z marchewki i pora
Marchewka baby w sosie pomarańczowym
Mix sałat z vinaigrette
Bukiet warzyw gotowanych
Buraczki
Karmelizowane buraki w cynamonie

(jedna pozycja do wyboru):

Mus z białej czekolady z malinami
Strudel jabłkowy
Brownie z sosem angielskim
Panna cotta limonkowa
Parfait z dodatkiem czarnego bzu z sosem malinowym

OBIAD

DESER

Kawa, herbata, woda, soki

NAPOJE



PŁYTA ZIMNA

Galaretka z drobiu
Roladka śledziowa z ogórkiem konserwowym, serem żółtym i papryką konserwową
Tortilla z kurczakiem i warzywami
Tramezzino z łososiem i serkiem koperkowym
Sałatka z serem, szynką, ananasem, jabłkiem, selerem konserwowym, porem i jajkiem
Sałatka typu greckiego z ziołowym sosem vinaigrette(sałata lodowa, pomidor, ogórek,
oliwki, ser feta)
Sałatka polska jarzynowa (jabłko, marchew, seler, pietruszka, jajko, ogórek kiszony,
groszek konserwowy, majonez)
Wędliny wiejskie
Pieczywo

DODATKOWAKOLACJA

MENUDLA DZIECI 60zł/os.

Rosół wołowo - drobiowy z makaronem
Fileciki z kurczaka z frytkami lub ziemniakami i surówką
Deser lody z sosem malinowym i bitą śmietaną

BUFET SŁODKOŚCI

Mus mango – 10 zł / szt.
Malinowa chmurka – 10 zł / szt.
Szarlotka – 10 zł / szt.
Leśny mech – 10 zł / szt.
Babeczki mini – 10 zł / szt.
minimum zamówienia 20 szt.
Panna cotta z mango – 10 zł / szt.
Ptysie mini – 10 zł / szt.
minimum zamówienia 20 szt.
Mini beza pavlova – 12 zł / szt.
Owoce filetowane patera – 90 zł / szt.
Tarta różne smaki – 120 zł / 12 szt.

Mini pączki – 6 zł / szt.
Donaty – 8 zł / szt.
Mus z białej czekolady – 8 zł / szt.
Mus czekoladowy – 8 zł / szt.
Mus truskawkowy – 8 zł / szt.
Lizaki bezowe – 8 zł / szt.
Lizaki lollipop – 8 zł / szt.
Creme brulee – 10 zł / szt.
Krem kokosowy – 10 zł / szt.
Tiramisu – 10 zł / szt.
Panna cotta z malinami – 10 zł / szt.
Lody w polewie – 10 zł / szt.

(Minimalna ilość zamówienia 10 sztuk z danego rodzaju)

Torty i ciasta dodatkowo płatne wg cennika cukierni

(płatna według wyboru):

Pizza Margherita (połówka) – dla dzieci – 15 zł / os.
Barszczyk czerwony z pasztecikiem – 18 zł / os.
Zupa gulaszowo – wieprzowa – 25 zł / os.
Strogonow z udźca wołowego – 32 zł / os.
Karkówka duszona, kluski śląskie, surówka z czerwonej kapusty – 35 zł / os.


