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HOTEL - RESTAURACJA
POD HERBAMI

ZAPRASZA DO SKORZYSTANIA
Z OFERTY WESELNE]J.

*\,t

ZADBAMY O TO, BY TEN DZIEN
BYt WYJATKOWYM I NIEZAPOMNIANYM
WYDARZENIEM DLA MEODE] PARY
ORAZ ZAPROSZONYCH GOSCI.
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POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

OFERTA WESELNA
ZAWIERA:

TRADYCYJNE POWITANIE PANSTWA MtODYCH CHLEBEM | SOLA
POWITANIE GOSCI WESELNYCH WINEM MUSUJACYM
APARTAMENT DLA NOWOZENCOW
KLIMATYZOWANA SALEBANKIETOWA
WYBOR STOtOW OKRAGLYCH LUB PROSTOKATNYCH
DEKORACJE STOtU (OBRUS, SERWETY, PODTALERZE,)
PROFESJONALNA OBStUGE KELNERSKA

OPIEKE KOORDYNATORA
MOZLIWOSC WYBORU MENU DLA WEGETARIAN, WEGAN

DOSTEP TO WiFi W CAtYM OBIEKCIE

DZIECI DO LAT 3 BEZPLATNIE
DZIECI OD 3 DO 10LAT - 50% CENY
ZESPOt, KAMERZYSTE, FOTOGRAFA - 50% CENY
KACIK ZABAW DLA DZIECI
ALTANKE DO SLUBOW CYWILNYCH

ZA DODATKOWA OPLATA:

WYNAJEM SAMOCHODOW ZABYTKOWYCH
STOt StODKOSCI
STOt WIEJSKI
PRALINKI RECZNIE WYRABIANE
CIASTA ORAZ ,SZYSZKI” DLA GOSCI WESELNYCH
DRINK BAR Z PROFESJONALNA OBStUGA
MOZLIWOSC ZAKUPU ALKOHOLU W PROMOCYJNEJ CENIE
TORT WESELNY
PROJEKTOR W SALI DZIECIECEJ
PROJEKTOR DO PREZENTACJI
PROFESJONALNA OPIEKE NAD DZIECMI(ANIMATORKA)
SUSHI, ROLLBAR
ZESTAW ZtOTYCH SZTUCCOW
CIEZKI DYM, FOTOBUDKA
BUS DO PRZEWOZU GOSCI

HOTEL:

22 KLIMATYZOWANE POKOJE WYPOSAZONEW TV, Wi- Fl, tAZIENKE Z PRYSZNICEM.
W CENE NOCLEGU WLICZONE JEST SNIADANIE

*Hotel Restauracja Pod Herbami zastrzega sobie prawo do zmiany cen rynkowych



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

PAKIETY WESELNE

|

cena 310zt/os.

MENU WESELNE DO SAMODZIELNEGO SKOMPONOWANIA

OBIAD

ZUPA (serwowana w wazie)

e Rosét wotowo - drobiowy z makaronem

e Krem z biatych warzyw z grzankq i oliwkq szczypiorkowqg

e Krem z pieczonego ziemniaka z chipsem z boczku i oliwg majerankowq
¢ Krem cebulowy z grzankg serowq

DANIE GEOWNE SERWOWANE (jedna pozycja do wyboru):

® Poledwiczki wieprzowe z sosem z ttuczonego pieprzu i brandy
¢ Schab pieczony z sosem dijon
¢ Filet z kurczaka supreme z sosem demiglace z estragonem

DODATKI (jedna pozycja do wyboru):

e Ziemniaki puree

e Ziemniaki z wody

e Ziemniaki pieczone

e Kopytka opiekane

e Kluski slgskie

o Kluski szpinakowe

e Kluseczki Gnocchi z sosem z suszonych pomidorow

WARZYWA (dwie pozycje do wyboru):

e Suréwka colestaw

e Suréwka z kapusty pekifiskiej

e Mix satat z vinaigrette

e Bukiet warzyw gotowanych na parze

e Cwikta

e Mizeria

e Marchewka z porem/Marchewka z chrzanem

m (jedna pozycja do wyboru):

Sernik z sosem z czerwonej porzeczki, sorbet cytrynowy

Fondant czekoladowy, sos wisniowy, sorbetem malinowym

Parfait z migdatami i sosem z rokietnika

Panna cotta z sosem (maling, mango, truskawka, boréwka, ananas)



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

KOLACJA I SERWOWANA (jedna pozycja do wyboru):

® Filet z kurczaka zapiekany z serem i pomidorami: (dodatki wedtug uznania)
® Zraz wieprzowy z sosem pieczeniowo-musztardowym: (dodatki wedtug uznania)
e Karczek duszony w sosie mysliwskim: (dodatki wedtug uznania)

[(IV.YR).NES IV \ /N (jedna pozycja do wyboru):

¢ Zupa drobiowa gulaszowa
e Zupa gulaszowo — wieprzowa z chili i czosnkiem
e Zurek z jajkiem i kietbasg

KOLACJA Il SERWOWANA

e Barszcz czerwony z pasztecikiem faszerowanym pieczarkami

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

P&tmisek wedlin wiejskich i mies pieczonych
Schab pieczony z sosem tatarskim

Tymbaliki drobiowe

Tortilla warzywami i serkiem ziotowym

Sledzie z cebulkq i jabtkiern w $§mietanie
Carpaccio z buraka

Mozzarella z pomidorami i sosem bazyliowym
Duet pasztetéw (selerowy i wieprzowy) z zurawing
Mini burgery z chrupigcym kurczakiem

Buteczki bao z szarpanqg wieprzowing i warzywami

YXY.N (B (trzy pozycje do wyboru):

e Satatka wiejska (satata, jajko, ogérek, pomidor, rzodkiewka, sos czosnkowo -
musztardowy)

Satatka nicejska (fasolka, oliwki, tunczyk, satata, sos pieczonego z czosnku)
Satatka z gruszkq, szpinakiem, kremem balsamicznym i pestkami stonecznika

Satatka jarzynowa (jabtko, marchew, seler, pietruszka, jajko, ogérek kiszony,

groszek konserwowy, majonez)

Satatka z ziemniaka, boczku, sosu z musztardy francuskiej i majonezu

Satatka z ciecierzycq, suszonymi pomidorami, ogorkiem, natkq pietruszki

i oliwq cytrynowq

Satatka z czarnej soczewicy z chilli,

Satatka typu greckiego

Satatka z kurczakiem, selerem naciowym i suszong zurawing

Satatka z serem, szynkg, ananasem, jabtkiem, selerem konserwowym, porem, jajkiem
Satatka makaronowa z kurczakiem i piklami

Pieczywo, masto (podawane w standardzie)



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

NAPOJE

® Kawa i herbata
e Napoje gazowane w butelkach 0,5 | (coca-cola, sprite, fanta) - bez limitu
e Woda niegazowana ,sok pomarahnczowy ,sok jabtkowy w karafkach

BUFET WIEJSKI 50 Zt/ OS.
ZESTAW OD 80 OSOB

BUFET GORACY

Bigos [ Zurek

Ziemniaki opiekane

Pierogi ruskie

Pierogi z kapustq i grzybami
Golonka pieczona na kapuscie

BUFET ZIMNY

Smalec z ogorkiem
Szynka z koscig pieczona w catosci

Wedliny wiejskie (kietbasa, kabanosy, boczek wedzony, salceson,
pasztetowa kaszanka)

Kurczak pieczony z sosem z grzybéw marynowanych
Jajka w majonezie

Pstrgg wedzony

Musztarda, sos chrzanowy, sos czosnkowy



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

BUFET Z DZICZYZNY 70 Z+ /OS./ ZESTAW

BUFET GORACY

e Gulasz z dzika
* Pierogi z pieczonq kaczkqg

BUFET ZIMNY

® Udziec pieczony z dzika

® Smalec z dzika

Wedliny wiejskie (szynka z jelenia, kietbasa z dzika, kietbasa z jelenia, poledwica
z dzika, kabanosy z dzika, baleron z dzika, pieczen z dzika, szynkowa z dziko)
Boczek z dzika

Pasztet z dziczyznq

Kietbasa sarny

Pasztet z jelenia

Grzyby marynowane

Konfitura z jarzebiny

Udziec wieprzowy okoto 10 kg — 1200 zt
Jesiotr faszerowany w catos$ci ok. 5kg — 1800 zt
toso$ pieczony w catosci okoto ok. 5 kg — 1800 zt



POD HERBAMI

FFCRRES

RESTAURACJA

BUFET SEODKOSCI

(Minimalna ilo§é zaméwienia 10 sztuk z danego rodzaju)

Mini pqczki — 6zt [ szt.
Donaty — 81zt [ szt.
Mus z biatej czekolady - 812t/ szt.
Mus czekoladowy - 81zt szt.
Mus truskawkowy - 812t/ szt.
Lizaki bezowe - 812t/ szt
Lizaki lollipop - 812t/ szt.
Creme brulee - 10 zt [ szt.
Krem kokosowy —-10 zt [ szt.
Tiramisu - 10zt [ szt.

Panna cotta z malinami — 10 zt / szt.
Lody w polewie -10zt [ szt.

Mus mango

Malinowa chmurka
Szarlotka

LeSny mech

Babeczki mini

minimum zamaowienia 20 szt.
Panna cotta z mango
Ptysie mini

minimum zamaowienia 20 szt.
Mini beza pavlova
Owoce filetowane patera
Tarta ré6zne smaki

CIASTA

* lzydor (ciasto czekoladowe masa czekoladowa wisnie w alkoholu)

« Ptasie mleczko (ptasie mleczko z galaretkami)

« Krakowski (ciasto miodowe, masa budyniowa, powidta)

« Piernik kanadyjski ( ciasto piernikowe z masq grysikowq i powidtami)

- 10zt [ szt.
- 10 zt [ szt.
-10zt [ szt.
- 10 zt [ szt.
- 10 zt [ szt.

-10 zt [ szt.
- 10 zt [ szt.

- 12 zt [ szt.
- 90zt [ szt.
-120 zt [ 12 szt.

« Migutek ( ciasto miodowe z jabtkami i masq budyniowqg karmelem i orzechami)

 Kora orzechowa (ciasto orzechowe z kremem brzoskwiniowym i brzoskwiniami)

* Francuski z wisniqg (ciasto francuskie, masa cytrynowa, wisnie)

« Pysznotka (ciasto kruche z orzechami, masa budyniowa)
« Cappuccino (jasny biszkopt, masa cappuccino, kokos)
* Torcik makowy (ciosto makowe, masa kawowa )

« Torcik orzechowy (ciasto orzechowe, masa kawowa )
« Szarlotka krélewska (ciasto kruche z jabtkami )
« Kawosz ( ciasto biszkoptowe z krem kawowym i czekoladowym i dzemem brzoskwiniowym)

« Snikers (ciasto miodowe z orzechami, masa budyniowq)

« Sernik niebianski ( sernik z masq cytrynowq ciastem kruchym dzemem brzoskwiniowym)
. Sernik delicja ( sernik z jabtkami)
« Sernik tradycyjny ( sernik na kruchym ciescie)

« Sernik fantazja ( sernik z nadzieniem z czarnej porzeczki przektadany budyniem)

« Rafaello ( ciasto kokosowe z kremem i alkoholem)

« Stonecznik ( ciasto z prazonym stonecznikiem masq toffi i bitg §mietanq)

« Ciasto owocowe ( ciasto z kremem budyniowym owocami i galaretkq — ciasto sezonowe)
« Placek Ani ( sernik z jabtkami i makiem)
» Toffik ( ciasto biszkoptowe z herbatnikami i masq toffi)

« Balladyna ( ciasto biszkoptowe z sernikiem kremem i musem truskawkowym)



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

PAKIETY WESELNE

I1

cena 325 zi/os.

MENU WESELNE DO SAMODZIELNEGO SKOMPONOWANIA

OBIAD

ZUPA (jedna pozycja do wyboru):

¢ Rosét wotowo - drobiowy z makaronem

e Krem sezonowy

e Krem z pieczonego ziemniaka z chipsem z boczku i oliwg majerankowq
® Krem cebulowy z grzankg serowq

e Krem z grzybdw leSnych z grzankg rozmarynowq

e Krem kurkowy z groszkiem ptysiowym

DANIE GEOWNE SERWOWANE NA TALERZU (dwie pozycje do wyboru):

Poledwiczki wieprzowe z sosem z ttuczonego pieprzu i brandy
Pier$ z kurczaka supreme z sosem demiglace z estragonem
Karkéwka duszona w sosie pieczarkowym

Noga z kaczki z sosem rozmarynowym

Poledwica z dorsza z sosem porowym

DODATKI (dwie pozycje do wyboru)

e Ziemniaki puree

e Ziemniaki z wody

e Ziemniaki pieczone

e Kopytka opiekane

e Kluski Slgskie

e Kluski szpinakowe

e Kluseczki Gnocchi z sosem z suszonych pomidorow

WARZYWA (dwie pozycje do wyboru)

e Suréwka colestaw

e Suréwka z kapusty pekifiskiej

e Mix satat z vinaigrette

Bukiet warzyw gotowanych na parze

Buraczki/Buraczki karmelizowane

Mizeria

Marchewka z jabtkiem i porem/Marchewka z chrzanem

m (jedna pozycja do wyboru):

e Beza z konfiturg wiSniowq, krem ze Smietankq i mascarpone, owoce sezonowe
e Fondant czekoladowy, sos wisniowy, sorbetem malinowym

e Szarlotka na ciepto z lodami §mietankowymi i sosem waniliowym

e Panna cotta z sosem (malina, mango, truskawka, boréwka, ananas)

e Parfait z migdatami i sosem z rokietnika i owocami sezonowymi



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

(CIV-YATNEI AT\ N (jedna pozycja do wyboru):

® Policzki wieprzowe w sosie demiglace : (dodatki wedtug uznania)
® Pieczona karkédwka w sosie mysliwskim : (dodatki wedtug uznania)
o Filet z kurczaka zapiekany z serem i pomidorem: (dodatki wedtug uznania)
e Pieczony filet zindyka w boczku z sosem z sera lazur (dodatki wedtug uznania)
Filet z sandacza z salsq z pomidoréw koktajlowych i kaparéw: (dodatki wedtug uznania)

KOLACJA Il SERWOWANA (jedna pozycja do wyboru):

e Zupa drobiowo — gulaszowq

® Krem z pieczonej papryki z focacciq

® Zupa ziemniaczano- grzybowa

® Zupa gulaszowa wieprzowa z chili i czosnkiem
e Strogonow wotowy

[CIVXATNIEIWAYYY. W (jedna pozycja do wyboru):

e Kwasénica
e Zurek z kietbasq i jajkiem
® Barszcz czerwony z pasztecikiem faszerowanym pieczarkami

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

Potmisek wedlin wiejskich i migs pieczonych

Schab pieczony z sosem tatarskim

Tymbaliki drobiowe

Rolada szpinakowa z serkiem chrzanowym wedzonym tososiem i warzywami
Duet pasztetow (selerowy i wieprzowy) z zurawing

Mini burgery z chrupigcym kurczakiem

Tortilla faszerowana warzywami

Buteczki bao z szarpang wieprzowing z warzywami

Sledzie po cygansku

Mini crossainty z pesto bazyliowym szynkg parmenskg, rukolg i pomidorem cherry
Carpaccio z buraka

Mozzarella z pomidorami i sosem bazyliowym

(trzy pozycje do wyboru):

e Satatka wiejska (satata, jajo, ogérek, pomidor, rzodkiewka, sosem czosnkowo
musztardowym)

e Satatka nicejska (fasolka, oliwki, tunczyk, satata, sos pieczonego czosnku)

e Satatka z gruszkqg, szpinakiem, kremem balsamicznym i pestkami stonecznika

e Satatka polska jarzynowa (jabtko, marchew, seler, pietruszka, jajko, ogorek kiszony,
groszek konserwowy, majonez

¢ Satatka z ziemniaka, boczku, sosu z musztardy francuskiej i majonezu

e Satatka z ciecierzycq, suszonymi pomidorami, ogérkiem, natkq pietruszki i oliwq z cytryng

e Satatka z czarnej soczewicy z chili,
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e Satatka z kurczakiem, selerem naciowym i suszong zurawing

¢ Satatka typu greckiego

e Satatka z kurczakiem

e Satatka z serem, szynkg, ananasem, jabtko, seler konserwowy, por, jajko
e Satatka makaronowa z kurczakiem i piklami

Pieczywo, masto, (podawane w standardzie)

NAPOJE

e Kawa i herbata
¢ Napoje gazowane w butelkach 0,5 | (coca-colq, sprite, fanta) - bez limitu
¢ Woda niegazowana ,sok pomaranczowy ,sok jabtkowy w karafkach

BUFET WIEJSKI 50 Zt/ OS.
ZESTAW OD 80 OSOB

BUFET GORACY

Bigos [ Zurek

Ziemniaki opiekane

Pierogi ruskie

Pierogi z kapustq i grzybami
Golonka pieczona na kapuscie

BUFET ZIMNY

Smalec z ogorkiem

Szynka z koscig pieczona w catosci

Wedliny wiejskie (kietbasa, kabanosy, boczek wedzony, salceson,
pasztetowa kaszanka)

Kurczak pieczony z sosem z grzybéw marynowanych

Jajka w majonezie

Pstrqg wedzony

Musztarda, sos chrzanowy, sos czosnkowy
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HOTEL RESTAURACJA

BUFET Z DZICZYZNY 70Zt/0S./ ZESTAW

BUFET GORACY

Gulasz z dzika
Pierogi z pieczonq kaczkq

BUFET ZIMNY

Udziec pieczony z dzika
Smalec z dzika

e Wedliny wiejskie (szynka z jelenia, kietbasa z dzika, kietbasa z jelenia, poledwica

z dzika, kabanosy z dzika, baleron z dzika, pieczeh z dzika, szynkowa z dzika)
Boczek z dzika

Pasztet z dziczyzng

Kietbasa sarny

Pasztet z jelenia

Grzyby marynowane

Konfitura z jarzebiny

Udziec wieprzowy okoto 10 kg — 1200 zt
Jesiotr faszerowany w catosci ok. 5kg — 1800 zt
tosos pieczony w catosci okoto ok. 5 kg — 1800 zt



POD HERBAMI

HOTEL

RESTAURACJA

BUFET SEODKOSCI

(Minimalna ilo§¢ zaméwienia 10 sztuk z danego rodzaju)

Mini pgczki — 6zt [ szt.
Donaty - 817/ szt.
Mus z biatej czekolady - 8zt [ szt.
Mus czekoladowy — 8zt [ szt.
Mus truskawkowy — 8zt [ szt.
Lizaki bezowe - 817t/ szt
Lizaki lollipop - 81zt szt.
Creme brulee -10 zt [ szt.
Krem kokosowy —10 zt / szt.
Tiramisu - 10 zt [ szt.

Panna cotta z malinami - 10 zt / szt.
Lody w polewie - 10 zt [ szt.

Mus mango

Malinowa chmurka
Szarlotka

LeSny mech

Babeczki mini

minimum zamowienia 20 szt.

e Panna cotta z mango
® Ptysie mini

minimum zamodwienia 20 szt.
Mini beza paviova
Owoce filetowane patera
Tarta r6zne smaki

CIASTA

* lzydor (ciasto czekoladowe masa czekoladowa wisnie w alkoholu)
« Ptasie mleczko (ptasie mleczko z galaretkami)

« Krakowski (ciasto miodowe, masa budyniowa, powidta)

« Piernik kanadyjski ( ciasto piernikowe z masq grysikowq i powidtami)
« Migutek ( ciasto miodowe z jabtkami i masq budyniowq karmelem i orzechami)
« Kora orzechowa (ciasto orzechowe z kremem brzoskwiniowym i brzoskwiniami)

« Francuski z wisnig (ciasto francuskie, masa cytrynowa, wisnie)

« Pysznotka (ciasto kruche z orzechami, masa budyniowa)

« Cappuccino (jasny biszkopt, masa cappuccino, kokos)
« Torcik makowy (ciasto makowe, masa kawowa )

« Torcik orzechowy (ciasto orzechowe, masa kawowa )
« Szarlotka krélewska (ciasto kruche z jabtkami )

- 10 zt [ szt.
-10 zt [ szt.
- 10 zt [ szt.
-10 zt [ szt.
- 10zt [ szt.

- 10zt [ szt.
-10 zt [ szt.

-12 7 [ szt.
- 90 7t [ szt.
- 120 zt [ 12 szt.

« Kawosz ( ciasto biszkoptowe z krem kawowym i czekoladowym i dzemem brzoskwiniowym)

« Snikers (ciasto miodowe z orzechami, masa budyniowq)

« Sernik niebianski ( sernik z masg cytrynowq ciastem kruchym dzemem brzoskwiniowym)
« Sernik delicja ( sernik z jabtkami)
« Sernik tradycyjny ( sernik na kruchym ciescie)

« Sernik fantazja ( sernik z nadzieniem z czarnej porzeczki przektadany budyniem)

« Rafaello ( ciasto kokosowe z kremem i alkoholem)

« Stonecznik ( ciasto z prazonym stonecznikiem masq toffi i bitg §mietanq)
« Ciasto owocowe ( ciasto z kremem budyniowym owocami i galaretkq — ciasto sezonowe)
« Placek Ani ( sernik z jabtkami i makiem)

« Toffik ( ciasto biszkoptowe z herbatnikami i masq toffi)

« Balladyna ( ciasto biszkoptowe z sernikiem kremem i musem truskawkowym)



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

PAKIETY WESELNE

111

cena 369 zt/os.

OBIAD

PRZYSTAWKA (jedna pozycja do wyboru):

e Carpaccio z buraka, serem feta, rukolg

e Grillowany ser halloumi na satatce z mtodymi liS€mi szpinaku i balsamiczng cebulg

® Mieszane sataty z grillowanymi brzoskwiniami, oscypkiem i dresingiem rozmarynowym
® Pieczony rozbef z piklowanymi warzywami i majonezem truflowym

¢ Grawlax z tososia z rukolg i czerwonym pieprzem i dresingiem cytrusowym

e Burrata podana na satatce z rukoli pomidoréw z pesto bazyliowo-pistacjowym

e Pasztet z dziczyzny, zel z rokitnika i satatka z mtodych lisci

ZUPA (jedna pozycja do wyboru):

® Rosot wotowo - drobiowy z makaronem

e Ros6t z kotdunami

® Krem sezonowy

e Krem z pieczonego ziemniaka z chipsem z boczku i oliwg majerankowq
e Krem cebulowy z grzankg serowqg

® Krem z grzybow leSnych z grzankq rozmnarynowq

e Krem kurkowy z groszkiem ptysiowym

DANIA GLOWNE SERWOWANE NA POtMISKU (trzy pozycje do wyboru):

Rolada z poledwiczki wieprzowej z migsem wieprzowym i grzybami
Piers z kurczaka supreme z sosem demiglace z estragonem
Karkéwka duszona w warzywach w sosie mysliwskim

Filet z kaczki z sosem zurawinowym

Sztufada wotowa z sosem z grzybéw

Filet z tososia z salsqg verde

Policzki wotowe w sosie winnym

DODATKI (dwie pozycje do wyboru):

e Ziemniaki puree

e Ziemniaki z wody

Ziemniaki pieczone

Kopytka opiekane

Kluski Slgskie

Kluski szpinakowe

Kluseczki Gnocchi z sosem z suszonych pomidorow



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

WARZYWA (dwie pozycje do wyboru):

Suréwka colestaw

Suréwka z kapusty pekinskiej

Mix satat z vinaigrette

Bukiet warzyw gotowanych

Buraczki / Karmelizowane buraczki

Mizeria

Marchewka z jabtkiem i porem [ Marchewka z chrzanem

DESER (jedna pozycja do wyboru):

Beza z konfiturg wisniowq, krem ze $mietankq i mascarpone, owoce
Fondant czekoladowy, sos wisniowy, sorbetem malinowym

Tiramisu z pistacjami

Szarlotka na ciepto z lodami Smietankowymi i sosem waniliowym
Panna cotta z sosem (maling, mango, truskawka, boréwka, ananas)
Parfait z migdatami i sosem z rokitnika

KOLACJA | SERWOWANA (jedna pozycja do wyboru):

e Zrazy wieprzowe w sosie pieczeniowo-musztardowym: (dodatki wedtug uznania)
e Noga z kaczki z sosem rozmarynowym: (dodatki wedtug uznania)
e Policzki wieprzowe z sosem demiglace: (dodatki wedtug uznania)

® Piers z indyka faszerowana brokutem suszonym pomidorem z sosem lazur:
(dodatki wedtug uznania)

* Filet z dorsza z sosem porowym: (dodatki wedtug uznania)

(I VXAVYEIVN). Wl (jedna pozycja do wyboru):

e ZUpaA ziemniaczano - grzybowa

e Strogonow wotowy

e Pier$ z kurczaka zapiekana z serem i pomidorem: (dodatki wedtug uznania)
® Krem z pieczonej papryki z focaccig

® Schab pieczony z sosem dijion

e Filet z sandacza z salsg z pomidoréw koktajlowych i kaparéw: (dodatki
wedtug uznania)

(WX VN0V Sl (jedna pozycja do wyboru):
Zurek z kietbasq i jajkiem
Barszcz czerwony z pasztecikiem faszerowanym pieczarkami

Kwasnica
Zupa gulaszowa wieprzowa z chilli i czosnkiem



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

e Tatar wotowy z marynatami i cebulq pét na pét [ Tatar z tososia

e Potmisek wedlin wiejskich i mies pieczonych

¢ Potmisek wedlin dojrzewajgcych

® Deska serow

e Schab pieczony z sosem tatarskim

e Duet pasztetéw (selerowy i wieprzowy) z zurawing

e Mini burgery z chrupigcym kurczakiem

e Tymbaliki drobiowe

¢ Mini croissanty z pesto bazyliowym szynkg parmenskg, rukolqg i pomidorem cherry
¢ Rolada szpinakowa z serkiem chrzanowym wedzonym tososiem i warzywami
e Tortilla faszerowana warzywami

* Sledzie po cygansku

e Buteczki bao z szarpang wieprzowing z warzywami

e Carpaccio z buraka z serem kozim

e Mozzarella z pomidorami i sosem bazyliowym

SALATKI (cztery pozycje do wyboru):

e Satatka wiejska (satata, jajo, ogorek, pomidor, rzodkiewka, sosem czosnkowo
musztardowym)

e Satatka nicejska (fasolka, oliwki, tunczyk, satata, sos pieczonego czosnku)
e Satatka z gruszkq, szpinakiem, kremem balsamicznym i pestkami stonecznika

e Satatka polska jarzynowa (jabtko, marchew, seler, pietruszka, jajko, ogoérek kiszony,
groszek konserwowy, majonez

e Satatka z krewetkami, kietkami i z sosem imbirowym
e Satatka z ziemniaka, boczku, sosu z musztardy francuskiej i majonezu
e Satatka z ciecierzycq, suszonymi pomidorami, ogorkiem, natkqg pietruszki i oliwg z cytryng
e Satatka z czarnej soczewicy z chili,
e Satatka z poledwiczkq, szpinakiem, z liczi i sosem orientalnym
e Satatka z kurczakiem, selerem naciowym i suszong zurawing
e Satatka typu greckiego
e Satatka z kurczakiem
e Satatka z serem, szynkg, ananasem, jabtko, seler konserwowy, por, jajko
Satatka makaronowa z kurczakiem i piklami

Pieczywo, masto, (podawane w standardzie)



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

NAPOJE

e Kawa i herbata
¢ Napoje gazowane w butelkach 0,5 | (coca-cola, sprite, fanta)
e Woda niegazowana ,sok pomaranczowy ,sok jabtkowy w karafkach

BUFET WIE]JSKI S0Zt/OS./ ZESTAW

BUFET GORACY

Bigos [ Zurek

Ziemniaki opiekane

Pierogi ruskie

Pierogi z kapustq i grzybami
Golonka pieczona na kapuscie

BUFET ZIMNY

Smalec z ogbrkiem
Szynka z koSciq pieczona w catosci

e Wedliny wiejskie (kietbasa, kabanosy, boczek wedzony, salceson, pasztetowa,
kaszanka)

Kurczak pieczony z sosem z grzybkéw marynowanych
Jajka w majonezie

Pstrgg wedzony

Musztarda, sos chrzanowy, sos czosnkowy



POD HERBAMI

HOTEL RESTAURACJA

BUFET Z DZICZYZNY 70Zt/0OS./ ZESTAW

BUFET GORACY

Gulasz z dzika
Pierogi z pieczong kaczkq

BUFET ZIMNY

Udziec pieczony z dzika

e Smalec z dzika

Wedliny wiejskie (szynka z jeleniq, kietbasa z dzika, kietbasa z jelenia, poledwica
z dzika, kabanosy z dzika, baleron z dzika, pieczenh z dzika, szynkowa z dzika)
Boczek z dzika

Pasztet z dziczyzng

Kietbasa sarny

Pasztet z jelenia

Grzyby marynowane

Konfitura z jarzebiny

Udziec wieprzowy okoto 10 kg — 1200 zt
Jesiotr faszerowany w catosci ok. 5kg - 1800 zt
tosos pieczony w catosci okoto ok. 5 kg — 1800 zt



POD HERBAMI

HOTEL

RESTAURACJA

BUFET SEODKOSCI

(Minimalna iloéé zaméwienia 10 sztuk z danego rodzaju)

Mini pgczki — 6zt [ szt.
Donaty - 81zt / szt.
Mus z biatej czekolady -8zt / szt.
Mus czekoladowy — 81zt [ szt.
Mus truskawkowy — 817t/ szt.
Lizaki bezowe - 817t/ szt.
Lizaki lollipop - 812zt szt.
Creme brulee - 10 zt [ szt.
Krem kokosowy —10 zt [ szt.
Tiramisu - 10zt [ szt.

Panna cotta z malinami —10 zt [ szt.
Lody w polewie -10 zt / szt.

Mus mango

Malinowa chmurka
Szarlotka

LeSny mech

Babeczki mini

minimum zamaowienia 20 szt.

e Panna cotta z mango
® Ptysie mini

minimum zamodwienia 20 szt.
Mini beza pavlova
Owoce filetowane patera
Tarta r6zne smaki

CIASTA

* lzydor (ciasto czekoladowe masa czekoladowa wisnie w alkoholu)
« Ptasie mleczko (ptasie mleczko z galaretkami)

« Krakowski (ciasto miodowe, masa budyniowa, powidta)

« Piernik kanadyjski ( ciasto piernikowe z masq grysikowq i powidtami)

- 10 zt [ szt.
- 10zt [ szt.
—10 zt / szt.
- 10 zt [ szt.
—10 zt /[ szt.

- 10 zt [ szt.
- 10 zt [ szt.

- 12 7t [ szt.
- 90 7t [ szt.
- 120 zt [ 12 szt.

« Migutek ( ciasto miodowe z jabtkami i masq budyniowq karmelem i orzechami)
« Kora orzechowa (ciasto orzechowe z kremem brzoskwiniowym i brzoskwiniami)

« Francuski z wisnig (ciasto francuskie, masa cytrynowa, wisnie)
« Pysznotka (ciasto kruche z orzechami, masa budyniowa)

« Cappuccino (jasny biszkopt, masa cappuccino, kokos)
« Torcik makowy (ciasto makowe, masa kawowa )

« Torcik orzechowy (ciasto orzechowe, masa kawowa )
« Szarlotka krélewska (ciasto kruche z jabtkami )

« Kawosz ( ciasto biszkoptowe z krem kawowym i czekoladowym i dzemem brzoskwiniowym)

« Snikers (ciasto miodowe z orzechami, masa budyniowq)

« Sernik niebianski ( sernik z masqg cytrynowq ciastem kruchym dzemem brzoskwiniowym)
« Sernik delicja ( sernik z jabtkami)

« Sernik tradycyjny ( sernik na kruchym ciescie)

« Sernik fantazja ( sernik z nadzieniem z czarnej porzeczki przektadany budyniem)

« Rafaello ( ciasto kokosowe z kremem i alkoholem)

« Stonecznik ( ciasto z prazonym stonecznikiem masq toffi i bitg §mietanq)
« Ciasto owocowe ( ciasto z kremem budyniowym owocami i galaretkq — ciasto sezonowe)
« Placek Ani ( sernik z jabtkami i makiem)

« Toffik ( ciasto biszkoptowe z herbatnikami i masq toffi)

« Balladyna ( ciasto biszkoptowe z sernikiem kremem i musem truskawkowym)



