
OFERTA MENU
KOMUNIA 2026

Pod HerbamiPod Herbami572 512 676 recepcja@podherbami.plRestauracja Hotel Pod Herbami
Frysztak, Pułanki 110



ZUPA
Rosół wołowo - drobiowy z makaronem

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE
Polędwiczka wieprzowa, sos tymiankowy ziemniaki młode z koperkiem,
(coleslaw, marchewka z jabłkiem i porem)

Sernik z sosem z czerwonej porzeczki, sorbet cytrynowy

UROCZYSTY OBIAD

DESER

I
cena 210 zł/os.

(zupa w wazie oraz danie główne serwowane)

Kawa, herbata, woda, soki

NAPOJE

Galaretka z drobiu
Mini burger z kurczakiem, ogórkiem konserwowym, sałata rzymska,
sos czosnkowy
Tortilla z warzywami
Tramezzino z wędzonym łososiem, ogórkiem i serkiem chrzanowym
Sałatka gyros
Sałatka jarzynowa
Wędliny wiejskie
Pieczywo

PŁYTA ZIMNA

DODATKOWA KOLACJA

MENU DLA DZIECI 80zł/os.

Rosół wołowo - drobiowy z makaronem
Fileciki z kurczaka z frytkami lub ziemniakami i surówką z marchewki oraz
jabłka
Deser: lody z sosem malinowym i bitą śmietaną

(płatna według wyboru):

Pizza Margherita (połówka) – dla dzieci – 20 zł / os.
Barszczyk czerwony z pasztecikiem – 20 zł / os.
Zupa gulaszowo – wieprzowa – 28 zł / os.
Strogonow z udźca wołowego – 36 zł / os.
Udko z kaczki, kluski śląskie, surówka z czerwonej kapusty – 42 zł / os.



Izydor (ciasto czekoladowe masa czekoladowa wiśnie w alkoholu)
Ptasie mleczko (ptasie mleczko z galaretkami)
Krakowski (ciasto miodowe, masa budyniowa, powidła)
Piernik kanadyjski ( ciasto piernikowe z masą grysikową i powidłami)
Migutek ( ciasto miodowe z jabłkami i masą budyniową karmelem i orzechami)
Kora orzechowa (ciasto orzechowe z kremem brzoskwiniowym i brzoskwiniami)
Francuski z wiśnią (ciasto francuskie, masa cytrynowa, wiśnie)
Pysznotka (ciasto kruche z orzechami, masa budyniowa)
Cappuccino (jasny biszkopt, masa cappuccino, kokos)
Torcik makowy (ciasto makowe, masa kawowa )
Torcik orzechowy (ciasto orzechowe, masa kawowa )
Szarlotka królewska (ciasto kruche z jabłkami )
Kawosz ( ciasto biszkoptowe z krem kawowym i czekoladowym i dżemem brzoskwiniowym)
Snikers (ciasto miodowe z orzechami, masa budyniową)
Sernik niebiański ( sernik z masą cytrynową ciastem kruchym dżemem brzoskwiniowym)
Sernik delicja ( sernik z jabłkami)
Sernik tradycyjny ( sernik na kruchym cieście)
Sernik fantazja ( sernik z nadzieniem z czarnej porzeczki przekładany budyniem)
Rafaello ( ciasto kokosowe z kremem i alkoholem)
Słonecznik ( ciasto z prażonym słonecznikiem masą toffi i bitą śmietaną)
Ciasto owocowe ( ciasto z kremem budyniowym owocami i galaretką – ciasto sezonowe)
Placek Ani ( sernik z jabłkami i makiem)
Toffik ( ciasto biszkoptowe z herbatnikami i masą toffi)
Balladyna ( ciasto biszkoptowe z sernikiem kremem i musem truskawkowym)

BUFET SŁODKOŚCI

Mus mango – 10 zł / szt.
Malinowa chmurka – 10 zł / szt.
Szarlotka – 10 zł / szt.
Leśny mech – 10 zł / szt.
Babeczki mini – 10 zł / szt.
minimum zamówienia 20 szt.
Panna cotta z mango – 10 zł / szt.
Ptysie mini – 10 zł / szt.
minimum zamówienia 20 szt.
Mini beza pavlova – 12 zł / szt.
Owoce filetowane patera – 90 zł / szt.
Tarta różne smaki – 120 zł / 12 szt.

Mini pączki – 6 zł / szt.
Donaty – 8 zł / szt.
Mus z białej czekolady – 8 zł / szt.
Mus czekoladowy – 8 zł / szt.
Mus truskawkowy – 8 zł / szt.
Lizaki bezowe – 8 zł / szt.
Lizaki lollipop – 8 zł / szt.
Creme brulee – 10 zł / szt.
Krem kokosowy – 10 zł / szt.
Tiramisu – 10 zł / szt.
Panna cotta z malinami – 10 zł / szt.
Lody w polewie – 10 zł / szt.

(Minimalna ilość zamówienia 10 sztuk z danego rodzaju)

ciasta

Torty i ciasta dodatkowo płatne wg cennika cukierni



ZUPA
Rosół wołowo - drobiowy z makaronem

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE
Filet z kurczaka, sos tymiankowy
Polędwiczka wieprzowa
Karkówka duszona

DODATKI
Ziemniaki młode z koperkiem
Ziemniaki pieczone

WARZYWA
Colesław
Marchewka z jabłkiem i porem

II
cena 250 zł/os.

(zupa w wazie oraz danie główne na półmiskach)

Sernik z sosem z czerwonej porzeczki, sorbet cytrynowy

DESER

Kawa, herbata, woda, soki

NAPOJE

PŁYTA ZIMNA

DODATKOWA KOLACJA (płatna według wyboru):

Pizza Margherita (połówka) – dla dzieci – 20 zł / os.
Barszczyk czerwony z pasztecikiem – 20 zł / os.
Zupa gulaszowo – wieprzowa – 28 zł / os.
Strogonow z udźca wołowego – 36 zł / os.
Udko z kaczki, kluski śląskie, surówka z czerwonej kapusty – 42 zł / os.

UROCZYSTY OBIAD

Galaretka z drobiu
Mini burger z kurczakiem, ogórkiem konserwowym, sałata rzymska,
sos czosnkowym
Tortilla z warzywami
Tramezzino z wędzonym łososiem, ogórkiem i serkiem chrzanowym
Sałatka gyros
Sałatka jarzynowa
Wędliny wiejskie
Pieczywo



MENU DLA DZIECI 80zł/os.

Rosół wołowo - drobiowy z makaronem
Fileciki z kurczaka z frytkami lub ziemniakami i surówką z marchewki oraz
jabłka
Deser lody z sosem malinowym i bitą śmietaną

Izydor (ciasto czekoladowe masa czekoladowa wiśnie w alkoholu)
Ptasie mleczko (ptasie mleczko z galaretkami)
Krakowski (ciasto miodowe, masa budyniowa, powidła)
Piernik kanadyjski ( ciasto piernikowe z masą grysikową i powidłami)
Migutek ( ciasto miodowe z jabłkami i masą budyniową karmelem i orzechami)
Kora orzechowa (ciasto orzechowe z kremem brzoskwiniowym i brzoskwiniami)
Francuski z wiśnią (ciasto francuskie, masa cytrynowa, wiśnie)
Pysznotka (ciasto kruche z orzechami, masa budyniowa)
Cappuccino (jasny biszkopt, masa cappuccino, kokos)
Torcik makowy (ciasto makowe, masa kawowa )
Torcik orzechowy (ciasto orzechowe, masa kawowa )
Szarlotka królewska (ciasto kruche z jabłkami )
Kawosz ( ciasto biszkoptowe z krem kawowym i czekoladowym i dżemem brzoskwiniowym)
Snikers (ciasto miodowe z orzechami, masa budyniową)
Sernik niebiański ( sernik z masą cytrynową ciastem kruchym dżemem brzoskwiniowym)
Sernik delicja ( sernik z jabłkami)
Sernik tradycyjny ( sernik na kruchym cieście)
Sernik fantazja ( sernik z nadzieniem z czarnej porzeczki przekładany budyniem)
Rafaello ( ciasto kokosowe z kremem i alkoholem)
Słonecznik ( ciasto z prażonym słonecznikiem masą toffi i bitą śmietaną)
Ciasto owocowe ( ciasto z kremem budyniowym owocami i galaretką – ciasto sezonowe)
Placek Ani ( sernik z jabłkami i makiem)
Toffik ( ciasto biszkoptowe z herbatnikami i masą toffi)
Balladyna ( ciasto biszkoptowe z sernikiem kremem i musem truskawkowym)

ciasta

Torty i ciasta dodatkowo płatne wg cennika cukierni



BUFET SŁODKOŚCI

Mus mango – 10 zł / szt.
Malinowa chmurka – 10 zł / szt.
Szarlotka – 10 zł / szt.
Leśny mech – 10 zł / szt.
Babeczki mini – 10 zł / szt.
minimum zamówienia 20 szt.
Panna cotta z mango – 10 zł / szt.
Ptysie mini – 10 zł / szt.
minimum zamówienia 20 szt.
Mini beza pavlova – 12 zł / szt.
Owoce filetowane patera – 90 zł / szt.
Tarta różne smaki – 120 zł / 12 szt.

Mini pączki – 6 zł / szt.
Donaty – 8 zł / szt.
Mus z białej czekolady – 8 zł / szt.
Mus czekoladowy – 8 zł / szt.
Mus truskawkowy – 8 zł / szt.
Lizaki bezowe – 8 zł / szt.
Lizaki lollipop – 8 zł / szt.
Creme brulee – 10 zł / szt.
Krem kokosowy – 10 zł / szt.
Tiramisu – 10 zł / szt.
Panna cotta z malinami – 10 zł / szt.
Lody w polewie – 10 zł / szt.

(Minimalna ilość zamówienia 10 sztuk z danego rodzaju)

W sezonie komunijnym dodatkowo w cenie:
Animatorka

Ścianka do zdjęć
Dzieci do 3 roku GRATIS

Dzieci od 3 roku do 10 lat – 50% ceny

Torty i ciasta dodatkowo płatne wg cennika cukierni


